
Le Savoie Tour 
Quand le meilleur de la Savoie monte à Paris !  Expériences,  

menus, dégustations, cuvées de la sélection spéciale 2023… 

Avec la complicité d’artisans et de restaurateurs passionnés,  
c’est un éventail d’animations célébrant la Savoie gourmande  

qui vous tend les bras le temps d’une courte semaine. 

Comme une invitation à savourer aux quatre coins de la capitale,  
les délices d’une terre de gastronomie où Vins & Fromages  

font plus jamais bon ménage ! 



De la rue de Sèvres à Issy-les-Moulineaux,  
un florilège de belles surprises et la Savoie  

en tête de file dans les 5 fromageries de  
notre marraine 2023 Nathalie Quatrehomme. 

Dégustations de fromages affinés  
et spécialités fromagères

  Les Vins de Savoie à l’honneur avec une  
sélection de coups de cœur de la Sélection 2023

À ne pas manquer Quand l’alliance des savoir-faire fait des étincelles ! Avec le concours de  
Nathalie Quatrehomme, la Maison Kayser dévoile en exclusivité une création à fondre pour ce millésime 2023. 

Pain brioché, raclette fumée, ingrédients sélectionnés, 
 le tout joliment toasté…  place au bun raclette, un pur plaisir disponible  

pour une durée limitée dans deux boutiques de cette maison de référence. 

Le bun raclette - 10 €  
Pain brioché au levain liquide naturel , savoir-faire Eric Kayser depuis 1996,  

raclette fumée affinée par Quatrehomme, jambon Prince de Paris,  
galette de pomme de terre, cornichons, oignons rouges.  

Toasté minute, à déguster sans modération !

À découvrir dans les 5 boutiques  
de la Maison Quatrehomme
Sèvres, 62 rue de Sèvres, Paris 7ème 

Espérance, 32 rue de l’Espérance, Paris 13ème

Martyrs, 26 rue des Martyrs - Paris 9ème 
Rendez-Vous, 4 rue du Rendez-vous - Paris 12ème 

Fromagerie d’Issy,  
9 rue du Général Leclerc - Issy-les Moulineaux

Disponible en exclusivité chez :
Kayser Vendome, 33 rue Danielle Casanova, Paris 1er

Kayser Duroc, 1 Boulevard du Montparnasse Paris 6ème

Fromagers 

Fromageries Quatrehomme 

Une collaboration exclusive  
Eric Kayser & Nathalie Quatrehomme 

Fromagers / Boulangeries 



Pour ce millésime 2023, c’est l’ensemble des 40 boutiques franciliennes du Repaire de Bacchus qui se joint à la fête !  
Offres spéciales, dégustations alléchantes avec les voisins fromagers, ce temple du bon vin n’a pas fait les choses à moitié. 

Toute la semaine, les Vins de Savoie tiendront le haut du pavé dans les 40 repaires de cette enseigne  
faisant rimer sélection, expertise, passion et goût du conseil. 

Au menu, une offre spéciale pour partir à la découverte de ce vignoble qui monte mais aussi  
un grand samedi de dégustation célébrant les mariages vins et fromages. 

Du 18 au 25 novembre 
10% sur toute la région Savoie avec une sélection  

de cuvées à partir de 10 €

Samedi 25 novembre
Dégustations vins & fromages dans les 40 caves franciliennes 

 en association avec les artisans et fromagers voisins

Samedi 25 novembre
La création signature 2023 et les exquis fromages du  

MOF Laurent Dubois à découvrir en bonne compagnie  
dans les caves de Bretagne, Maubert,  

du Printemps du Goût, de Lourmel et d’Auteuil 

La liste des 40 Repaires de Bacchus de Paris & d’Ile-de-France  
où fureter, trinquer et faire de jolies trouvailles toute la semaine : 

Cavistes

Montorgueil - 88 rue Montorgueil, Paris 2ème 
Rambuteau - 14 rue Rambuteau, Paris 3ème 
Bretagne - 40 rue de Bretagne, Paris 3ème 

Mouffetard - 112 Rue Mouffetard, Paris 5ème 
Maubert - 47 ter, boulevard Saint-Germain, Paris 5ème 

Cler - 29 rue Cler, Paris 7ème 

Grenelle - 74 rue de Grenelle, Paris 7ème

Saint-Dominique - 122 rue Saint-Dominique, Paris 7ème

Clichy - 60 rue de Clichy, Paris 9ème

Martyrs - 11 rue des Martyrs, Paris 9ème

Printemps - 64 Bd Haussmann, Paris 9ème

Oberkampf - 56 rue Oberkampf, Paris 11ème

Diderot - 79 Bd Diderot, Paris 12ème

Tolbiac - 215 bis rue de Tolbiac, Paris 13ème

Losserand - 104 rue Raymond Losserand, Paris 14ème

Morillon - 75 rue des Morillons, Paris 15ème

Convention - 228 rue de la Convention, Paris 15ème

Saint-Charles - 110 rue St Charles, Paris 15ème

Saint-Charles 2 - Paris 15ème

Lourmel - 4 rue de Lourmel, Paris 15ème

Auteuil - 58 rue d’Auteuil, Paris 16ème

Mozart - 52 Av. Mozart, Paris 16ème

Acacias - 39 rue des Acacias, Paris 17ème

Bayen - 6 rue Bayen, Paris 17ème

Levis - 51 rue de Lévis Paris 17ème

Moines - 30 rue des Moines, Paris 17ème

De Maistre - 1 rue Joseph de Maistre Paris 18ème 
Poteau - 5 rue du Poteau, Paris 18ème 

Belleville - 105 rue de Belleville, Paris 19ème 
Pyrénées - 218 bis Rue des Pyrénées, Paris 20ème

La Ferté sous Jouarre - 26 Rue des Pelletiers, 77260 
Saint-Germain-en-laye - 60 Rue de Poissy, 78100 

Antony - 3 Rue Auguste Mounié, 92160
Boulogne - 52 Av. Jean Baptiste Clement, 92100

Boulogne Jean-Jaurès - 247 Bd Jean Jaurès, 92100 
Colombes - 47 Rue Saint-Denis, 92700 

Neuilly - 25bis Rue Madeleine Michelis, 92200 
Levallois-Perret - 20 Rue Henri Barbusse, 92300 

Vincennes - 50 Rue du Midi, 94300
 Saint-Maur - 14 Av. Charles de Gaulle, 94100

Repaire de Bacchus  



Après nous avoir épaté l’année passée avec l’Hibiscus, création 
 dévoilée spécialement pour l’événement, le parrain de  

l’édition 2022 et Meilleur Ouvrier de France Laurent Dubois,  
a encore frappé avec un délice exclusif aux couleurs de  

la Savoie à croquer dans ses 5 fromageries d’excellence.

Sans oublier, des instants gourmands toujours  
au RDV du côté du Printemps du Goût, avec sa table  

épicurienne sublimant le fromage dans tous ses états !

En vedette toute la semaine 
La Tomme au Marc mais aussi  

Nature & au Génépi 

Dans ce lieu unique faisant rimer Art & Gastronomie, un superbe menu vins fromages fera son entrée conjuguant,  
de l’entrée au dessert, gourmandise, audace et accords parfaits avec les cuvées de la Sélection Savoie 2023. 

Menu fromages et vins - 75 €
Du 18 au 26 novembre 

La cassolette d’escargots, duxelles de champignons et topinambours au Bleu d’Auvergne
  1 verre de Chignin Bergeron 2022 « Chez les Béroux » Famille Quénard

Le crumble de cabillaud, poireaux rôtis et mousseline de pommes de terre au comté
  1 verre de Roussette de Savoie 2022 « Altesse » Cave de Cruet

Le mille-feuille de poires et coings, crème de gorgonzola
  1 verre de Touraine 2022 « Domaine Guenault » Famille Bougrier

Les 5 fromageries & le Restaurant  
Laurent Dubois

Bastille, 97-99 rue Saint-Antoine Paris 4ème 
Maubert, 47 Ter Bd Saint-Germain Paris 5ème 

Restaurant Printemps du Goût, 70 Bd Haussmann, Paris 9ème 
Lourmel, 2 Rue de Lourmel Paris 15ème 

Auteuil, 58 Rue d’Auteuil Paris 16ème 

Issy-les Moulineaux,  
1 Rue Rouget de Lisle, 92130 Issy-les-Moulineaux

Le Petit Pergolèse 
38 Rue Pergolèse, Paris 16ème 

Fromagers 

Laurent Dubois 

Le Petit Pergolèse

Restaurants 



Le Grand Véfour 
17 Rue de Beaujolais, Paris 1er

Les Jalles 
14 Rue des Capucines, Paris 2ème 

Le Grand Véfour 
Guy Martin célébrera à nouveau ses racines  

savoyardes en beauté, avec à l’affiche,  
une « icône» issue de la Sélection Savoie 2023. 

En vedette toute la semaine

  Château de La Mar, L’Icône 
Roussette de Savoie, Marestel 2019

Les Jalles 
Succulente création et mariage heureux dans cette élégante 

brasserie faisant rimer gourmandise et terroir. 

Plat signature 

Château filet de bœuf de 200g à  
la Tome de Savoie pommes grenailles  

aux herbes fines, échalotes confites, réduction  
de Reblochon flambée au génépi - 44 €

  À marier avec : 
Domaine Saint Germain, Persan Rouge, 2022

Grandes Tables Brasseries PARIS

1er
PARIS

2è

Le Mesturet 
77 Rue de Richelieu, Paris 2ème 

Le Mesturet 
Avis aux amateurs ! De l’apéro au dessert,  

offre alléchante & menu aux couleurs de la Savoie  
dans le bon bistrot d’Alain Fontaine. 

Du 18 au 26 novembre
1 assiette de fromages de Savoie  

pour 2 personnes avec 2 vins coups de cœur  
de la Sélection Savoie 2023

Samedi 25 & dimanche 26 novembre
Menu 100% Savoyard 

Bistrots PARIS

2è
PARIS

1er



La Coop’ 
9 Rue Corneille, Paris 6ème

Les Deux Magots 
 6 Pl. Saint-Germain des Prés, Paris 6ème  

La Coop’ 
À deux pas du théâtre de l’Odéon, Beaufort & Savoie  

en fête tous les jours à la Coop’ !

Bien connu des amateurs de Beaufort AOP 
cette ambassade parisienne du bon goût régional  
propose le meilleur de sa production crémière,  

des produits du terroir mais également  
une sélection pointue de Vins de Savoie.

À l’honneur toute la semaine : 
   Un choix de cuvées de  

la Maison Philippe Grisard

Les Deux Magots  
Propositions irrésistibles et  

un coup de cœur vin qui dure aux Deux Magots.  

À l’affiche du 18 au 26 novembre

Assiette de Mont d’Or ou  
Manigodine, pommes de terre et assortiment  

de charcuteries - 31 €

Tartine Savoyarde sur pain Poilâne
pommes de terre, lardons,  
oignons, Reblochon - 21 €

Dégustation de fromages de nos régions : 24 €
 

  À marier avec :
Chignin Bergeron AOP, Fleur de Roussanne

 Domaine Jean Perrier 
verre : 11 € 50 - bouteille : 52 €

Brasseries PARIS

6è Fromagers - Bars à Vins PARIS

6è



Gaya 
La Savoie, ses vins et ses fromages à l’honneur chez Gaya. Une carte exclusive et des accords parfaits,  

spécialement élaborés pour l’occasion par notre parrain triplement étoilé, Pierre Gagnaire.

Gaya 
6 Rue de Saint-Simon, Paris 7ème 

Carte Spéciale Cheese & Wine Week  
Du 18 au 26 novembre 

Huîtres, betterave rouge et copeaux de ComtéToast de Tomme  
au vin jaune, compote de pomme et granny smith - 32 €

  À marier avec :  
Menetou Salon Blanc, 2022 Emmanuelle Mellot - 11 €

Chantilly de Brillat-Savarin,  
grenades, granité de vin de Savoie - 25 €

  À marier avec :  
Domaine Le Verger, Chablis,  
Alain Geoffroy, 2022 - 13 €

Fondue d’endives et poireaux, Selles-sur-Cher,  
crevettes nantaises poêlées - 28 €

  À marier avec :  
Cuvée Jonquille, Ayze Vieilles Vignes,  
2021 du Domaine Montessuit - 12 €

Biscuit de foie gras de canard petit épeautre  
au Roquefort, encornets à l’ail noir - 38 €

  À marier avec :  
Château de la Mar, Marestel l’icône, 2019 - 16 €

Chiffonnade de blanc de volaille de Culoiseau  
et noix de Saint-Jacques, beurre noisette,  

cubes de Beaufort d’Alpage. 52 €
  À marier avec :  

Domaine Saint-Germain, Persan, 2022 - 13 €

Les 5 fromages sélectionnés par  
la Maison Quatrehomme peuvent être servis nature 

avec salade de mâche et céleri-rave.  
Mendiants caramélisés - Pâte de coing - 35 €

  En accord avec :  
Maison Cavaillé, Mondeuse d’Arbin, 2020 - 15 €

Grandes Tables  PARIS

7è



Le Bistrot du Sommelier 
97 Bd Haussmann, 75008 Paris

Le Petit George  
37 Rue Washington, Paris 8ème 

Café Max 
7 Av. de la Motte-Picquet, Paris 7ème 

Le Bistrot du Sommelier 
Accords surprises et menu à ne pas manquer chez  
Philippe Faure-Brac, Meilleur Sommelier du Monde  

et parrain de l’événement lors de l’édition 2022. 

Du 20 au 24 novembre 2023
Menu spécial Cheese & Wine Week - 95 €  

avec dégustation de 4 vins surprises 

Amuse-Bouche
Espuma scarmozza,  

huile d’ail et katsuobushi 
 

Entrée
Brochette de bœuf à la vieille mimolette 

et réduction soja/kalamansi
 

Plat
Cabillaud nacré, gratiné de poireaux  
à lasauce Mornay et huile de persil

Fromage en verrine
 

Dessert
Cheesecake des deux Savoies

Le Petit George  
La Savoie dans tous ses états au Petit George,  

le bistrot chic et malicieux de la rue de Washington ! 

2 cuvées de la Sélection 2023 à l’honneur : 
Les Rocailles « Crémant de Savoie »

Cave des Vins Fins de Cruet « Sublime » 2022

Coté plats : 
Assiette de charcuteries de Savoie - 14 €

 Millefeuille au Chevrotin et pommes - 14 €
Filet de bœuf accompagné d’Aligot

 à la Tomme de Savoie - 38 €
Dégustation de fromages de Savoie - 14 €

Café Max 
Altesse, Mondeuse et tartiflette, pas le temps de s’ennuyer dans  
cette institution bistrotière reprise avec brio par Frédéric Vardon. 

Du 18 au 26 novembre : 

Endives au Bleu de Jex - 14 €   Tartiflette - 38 €

  Coté vins : 
Domaine Ravier, ‘Batembeurre, Altesse, 2020

Verre 11€ - bouteille 29 €
Domaine Ravier, cuvée « Face au Port » Mondeuse,  

AOC Savoie - Verre 11€ - bouteille 29 €

Pasco 
74 Bd de la Tour-Maubourg, Paris 7ème 

Pasco
Menu spécial Savoie et coups de coeur liquides  

qui durent chez Pasco, la belle table bistronomique  
de Guy Martin à deux pas des invalides. 

Menu Savoie Pasco

Déjeuner - 35 € avec 1 verre de vin
Soir - 56 € avec 2 verres de vin

Entrée
Cromesquis de Comté, Mesclun

 
Plat

Tartiflette, Mesclun
 

Dessert
Tarte aux pommes, glace vanille 

  Servie avec un verre de vin :
Vins Ravier -  

Apremont Clos Saint André 2020 
André & Michel Quenard -  

Rouge Persan 2020 

Restaurants PARIS

7è

Bistrots PARIS

8è

Bistrots PARIS

7è

Restaurants PARIS

8è



Paroles de Fromagers 
41 Rue du Faubourg du Temple, Paris 10ème 

Astier 
44 Rue Jean-Pierre Timbaud, Paris 11ème 

Paroles de Fromagers 
Code promo, ateliers & jolies bulles de Savoie,  

la fine équipe de Paroles de Fromages met la main à la pâte ! 

En vedettes toute la semaine
Cuvées de Savoie signées de la Cave de Cruet

Du 18 au 26 novembre 
Code promo : CHEESEANDWINE 

offrant une remise de 10% sur les ateliers  
dégustations fromages et vins mais également  

sur les ateliers de fabrication fromages et beurre

Astier 
Pas d’esbroufe rue Jean-Pierre Timbaud !  

Une dégustation savoyarde et des largesses 
 qui s’offrent à vous sur un plateau ! 

Le fameux plateau de fromages de la Maison Anthès
 étoffé pour l’occasion d’un 8ème fromage de saison !

  Formule « dégustation » de  
3 verres de vins de Savoie (1 blanc et 2 rouges) -  
Domaines Thomas Blard, Fabien Trosset… - 15 €

Paroles de Fromagers PARIS

10è Bistrots PARIS

11è

Le 39V 
39 Av. George V, 75008 Paris

Le 39V 
Gourmandise au sommet et cuvées au diapason  

dans la table de haut-vol de Frédéric Vardon. 

Du 18 au 26 novembre

Soufflé au gruyère millésimé  
sauce ‘fondue’ truffée - 42 €

Ravioles de cèpes et châtaignes,  
émulsion au parmesan,  

jus corsé de champignons - 48 €

Crème glacée au caillé de Normandie  
miel et pollen - 19 €

  Coté vins : 
Domaine Ravier, Batembeurre 2020 - Altesse - 11 | 29

Domaine Ravier, Mondeuse, « Face au Port »
AOC Savoie, 2020 14 | 39

Grandes Tables  PARIS

8è



Cavavin Paris 14 
59 Rue Raymond Losserand, Paris 14ème 

Fromagerie Mozart 
48 bis Av. Mozart, Paris 16ème 

Cavavin 
Toute la semaine, rencontres exclusives surprises  

et découvertes de 16h à 20h 

Fromagerie Mozart 
Apremont, Roussette de Savoie et beaux fromages savoyards 

danseront la sarabande toute la semaine Avenue Mozart

À l’honneur
  Yannick Huchet, Apremont, 2020 

  Yannick Huchet, Roussette de Savoie

Fromages de Savoie de la Maison Paccard  
Reblochon Fermier – Abondance 

Tome de Savoie – Tome Cerronnée

Cavistes PARIS

14è Fromagers PARIS

16è

La Cagouille  
10 place Constantin-Brancusi, 75014 Paris

La Cagouille 
À l’abordage ! Cuvées choisies et fins fromages 
 joueront à nouveau des coudes à la Cagouile. 

Assiette de fromage de chèvre du père Fabre 
Comté de 24 mois - 12 €

  Dans le verre, la Savoie à l’honneur :
Mondeuse Confidentiel, Domaine Trosset - 48 €

Restaurants PARIS

14è



Crèmerie de Montreuil
29 Rue de Montreuil, 78000 Versailles

Fromageries des Gourmets
 2bis Rue du Château, 92500 Rueil-Malmaison

Crèmerie de Montreuil Fromageries des Gourmets

Fromagers 78 92

Vins & Fromages, une rencontre gagnante et sous le sceau de la Savoie dans ces 2 exquises fromageries, 
 du coté de Versailles & de Rueil-Malmaison. 

À l’honneur pour la semaine : 
  Yannick Huchet, Apremont, 2020 

  Yannick Huchet, Roussette de Savoie

Fromages de Savoie de la Maison Paccard  
Reblochon Fermier – Abondance 

Tome de Savoie – Tome Cerronnée


